Doc. 5 Produits laitiers
et mondialisation

Le lait cru est une denrée hautement périssable
qu'il faut maintenir au froid et traiter rapide-
ment. Le lait de consommation, qui est composé
a 9o % d'eau, est un produit a faible valeur au
kilo, cotliteux a stocker et transporter. On exporte
donc surtout des produits industriels : poudre de
lait, beurre et fromages industriels. Les volumes
supplémentaires autorisés par la suppression des
quotas laitiers' depuis 2015 vont devoir trouver
des clients. Les yeux se tournent vers l'Asie, et
notamment la Chine. Mais encore faut-il étre
compétitif sur les produits exportables, notam-
ment lait en poudre et fromage.

Les régions les plus productives vont se déve-
lopper au détriment des moins efficaces. On peut
donc imaginer une spécialisation croissante vers
le lait des bassins de plaine du Grand Ouest et
du Nord.

B D'aprés Finalyds News, « 30 ans de quotas laitiers,
etaprés 2 », n® 13, (www.finalysis.fr) mars 2015.
1. Limite de production fixée par |'Union européenne
jusqu'en 2015.
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Doc. 6 Le probléme de lélevage intensif

Dispersion excessive
sur les cultures

Doc. 7 Les transformations

de la filiére laitiére

Dans le cadre du chapitre sur les espaces productifs, vous devez
rédiger un développement construit d’au moins 20 lignes sur les
espaces productifs agricoles en France. La problématique est la
suivante :

Comment la mondialisation fait-elle évoluer les
espaces de production du Grand Ouest ?

Pour répondre a cette problématique, vous devez faire une
introduction qui présente I’agriculture de la France (doc. 1-2), rappelle
de la problématique et annonce le plan (rédigez sur une feuille a
rajouter au dossier).

A- Présentation de la filiére agroalimentaire du Grand
Ouest (doc. 3-4 + chiffres clés)

B- Une agriculture intensive intégrée au marché mondial
(doc. 1-2-5 + chiffres clés)

C- Les enjeux de Uagriculture dans le Grand Ouest (doc. 2-6-7)

N’oubliez pas d’utiliser le vocabulaire a votre disposition, d’utiliser tous les documents et de faire des

recherches si vous avez du mal avec certains mots !

L'usine du Molay-Littry est
une des cinq laiteries frangaises
de Danone. C’est la seule qui
transforme du lait issu de l'agri-
culture biologique.

Le site normand produit
50 ooo tonnes de laitage par
an, soit un million et demi de
pots chaque jour. Au total, 85 mil-
lions de litres de lait, apportés par
194 producteurs dans un rayon
de 20 km, y sont transformés
en yaourts brassés (42 %), en
desserts a froid comme Danette
(23 %), en fromages frais comme
les petits-suisses (21 %) et en
desserts a chaud (14 96) comme
les flans.

L'usine s’est automatisée en
respectant la sécurité et la qua-
lité avec 20 ooco analyses de lait
par mois.

¥ D'aprés Ouest-France, 10 juin 2013
et 15 avril 2015.

/ !\ N'oubliez pas de faire un aliéna et de sauter une ligner au début d’'un paragraphe / ! \



